Ribezlove ving

POLOSLADKE 0,11 f.0,751

Tradi¢ny devinsky ribezlak LI0€ | 7,00 €

Polosladkeé vino s overenym pomerom cervenych a Ciernych ribezli
podrla tradi¢nej devinskej receptiry. Cervené ribezle so svojou ty-
pickou kyselkavou chut'ou, ¢ierne dodavaju plnost’ a farbu.

Devinsky sv. Urban barrique LIOE | 7,00 €

Polosladké vino z ¢ervenych a ¢iernych ribezli, zrejiice po dobu 5
az 6 mesiacov v barikovom sude z dubového dreva. Zrenie dodava
vinu $pecificka lahodnt prichut’ a plnost’.

Devinske ribezlové vino cervené 1,10€ | 7,00 €

Tmavoruzové polosladké vino z cCisto Cervenych ribezli. Typicka
kyslasta prichut’ prirodnych ribezli, plnd ovocna chut a aréma.
Porovnajte ¢isti chut’ cervenych ribezli s ostatnymi vinami.

Devinske ribezl’ové vino Cierne 1,20€ | 8,00€

Oblastné ovocné vino polosladké z ¢iernych ribezli. Vino s lahod-
nou chut'ou a plnou arémou, a najmé vel'mi zdrave - Cierne ribezle
maju vysoky obsah antioxidantov a vino z ¢iernych ribezli sa pije
doslova ,,na zdravie”.

POLOSUCHE 0,11 ] f.051

Cierny sv. Urban L50€ | 7,00 €

Ribezl'ové vino s nizkym obsahom zvyskového cukru vynika
vynimoc¢nou chutou a vyraznou voénou Ciernych ribezli. Vyrobené
riadenym kvasenim pre plné zachovanie chute a aromy.

Netradi¢ny devinsky ribezlak L50€ | 7,00 €

Exkluzivne oblastné ovocné vino polosuché z ervenych a Ciernych
ribezli, ktoré¢ milovnikom suchych vin umozni vychutnat’ jedine¢nu
ovocnu chut’ ribezli.

Fwoznove vina z Devinshej FHobyly

Na juhozapadnom svahu Devinskej Kobyly sa pestuje vini¢
uz vyse dvetisic rokov, od ¢ias Keltov a neskér Rimanov.
Svah obklopeny riekami Dunaj a Morava, so Specifickou
vlhkou mikroklimou, neustale vaniucim vetrikom a s vel'mi
vhodnym podlozim vytvara vynimo¢né podmienky pre
pestovanie vinica.

V dnesnej dobe hrozi, ze vinohrady na Devinskej Kobyle
uplne zaniknu. Preto sa snazime vinohrady zachovat a za-
chranit, obrabame ich uz niekol’ko rokov a vyrabame &er-
vené a biele vina, ktoré pochadzaji zarucene z tejto lokality.
Pre nas je tym najvzacnejSim vinom na svete.

Diele vina o1l

fl. 0,751
Veltlin zeleny 2013 (suché) L10€ 8,00 €
Devin 2013 (polosuché) 1,10 € 8,00 €
Rizling rynsky 2013 (suché) 1,40 € 10,00 €
P" 4 [
Cervene vina 011 10751
Cabernet Sauvignon 2013 (suché) 1,20 € 9,00 €
Alibernet 2013 (suché) 1,20 € 9,00 €
Sviétovavrinecké 2013 (suché) 1,20 € 9,00 €
Cabernet Sauvignon 2012 (suché) 1,40 € 10,00 €
Alibernet 2012 (suché) 1,40 € 10,00 €
Sviétovavrinecké 2012 (suché) 1,40 € 10,00 €

Spytajte sa nas na aktualnu ponuku
d’alsich vin 7 PreSporku

Divo

Steiger svetlé 12° fl.
Steiger svetlé 10° fl.
Steiger tmavé 11° fl.

Steiger nealko fl.

Steiger Radler alko / nealko, svetlé / tmavé fl.

Blealkoholicke napoje

Ribezl'ovka z ¢ervenych alebo ¢iernych ribezli
(domaci ribezlovy sirup so sodou alebo vodou)

Cerstva domaca limonada z citronu
(so sodou alebo vodou)

Cerstvo vyrobena s6da

Coca Cola, Kinley, Fanta, Cappy

Mineralna voda

Teple napoje

Kéva epresso
Kéava cappuccino alebo latte

Caj podl'a vlastného vyberu
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0,51
0,51
0,51
0,51
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Qevinshe vibezlove vina

Ak ste milovnik vina, ur¢ite musite ochutnat’ miestnu Speciali-
tu - devinske ribezl'ové vino, pre ktoré razime aj familiarnejsie
oznacenie ,,devinsky ribezlak”. Jeho tradicia sa zacala pisat’
v roku 1922, ked” miestny vinar Alois Sonntag zalozil vel’ko-
vyrobu ribezl'ového vina. Jeho zameru napomohol prebytok
ribezli, ktoré sa rodili na mimoriadne urodnych svahoch De-
vinskej Kobyly, nad starobylym vinarskym meste¢kom Devin.
P6vodne ich devinc¢ania vozili do hlavného mesta Viedne, ale
po zaniku monarchie stratili pre ribezle odbyt.

Kvalitné vino si naslo priaznivcov po celom Slovensku,
v Cechéch, v Rakusku a tidajne sa vyvazalo aj do zamoria.
Vo vinarskych stitaziach ziskalo vyznamné ocenenia. V De-
vine sa predavalo vo vSetkych viechach a restauraciach, pre
navstevnikov Devina ako suvenir v malych fl'askach priamo
pod devinskym hradom.

Vo vyrobe devinskeho ribezl'ového vina po komunistickom
prevrate pokracovalo rolnicke druzstvo. Obl'ube ,ribezla-
ku* napohla aj druzstevna viecha na Obchodnej ulici, kde
sa zastavovali Studenti z blizkej Slovenskej vysokej Skoly
technickej. Po absolvovani sa rozpfchli po celom Sloven-
sku, ale na vynikajuci ribezlak nemohli zabudnut’.

V roku 1996 druzstvo s vyrobou vina skoncilo a devinsky
ribezlak takmer zanikol, vyrabalo ho uz len zopar devin-
¢anov v malom mnozstve. Boli sme svedkami toho, ako
nam ribezlak - vSeobecne znamy fenomén a sucast’ miest-
nej historie - doslova zmizol pred o¢ami. Aby tato tradicia
nezanikla, zalozili sme v roku 2007 vinarstvo Vino Mrazik
Devin a venujeme sa vyluéne vyrobe ribezl'ového vina
a hroznovych vin z Devinskej Kobyly.

Stcast'ou vinarskych tradicii v naSom regione st aj viechy,
kde vinari predavali svoje vina s malym obcerstvenim - po-
mazankami a drobnymi jedlami. Chceme zachovat’ a pribli-
zit’ gj tieto tradicie, preto sme popri nasej Devinskej vieche
sv. Urbana otvorili aj Presporsku viechu v centre Bratislavy

na Michalskej ulici.
Gt

Tesime sa na stretnutie s vami.

Na zdravie!

Bliceo chutne na zahryznutie

Oskvarkova pomazanka (s chlebom) 100 g 2,90 €
Bryndzova pomazanka (s chlebom) 100g 2,90 €
Pastéta s brusnicami (s chlebom) 80 g 2,90 €
Tlacenka s cibul'ou a octom (s chlebom) 150 g 2,90 €
Klobaska suché (ndrez) 100 g 2,90 €
Syr tvrdy (narez) 150 g 2,90 €
Udena krkovicka (ndrez) 100 g 2,90 €
Solené prazené mandle 60 g 1,90 €
Solené arasidy 80 g L,50€
Kosik chleba alebo peciva 1,50 €

Kysla zelenina (uhorky, baranie rohy, feferonky) 100 g 1,50 €

Na poziadanie vam radi pripravime
riadenu ochutnavku nasich vin spojent
8 prednaskou o historii vinarstva
a vinohradnictva v Devine a Bratislave

(slovensky, nemecky, anglicky).

Presporska viecha
Michalska 12, Bratislava-Staré Mesto

+421 948 843 242
info@presporska-viecha.sk
www.presporska-viecha.sk

2resporsha

viecha

V prostredi klasickej vinarskej
viechy vam ponukame tradicny
Devinsky ribezldk, ako aj hroznové
vina z Devinskej Kobyly a od
dalSich presporskych vindrov.

A k dobrému vinku patri aj nieco
chutné na zahryznutie.



